
P l a t t e r  w i t h  C i n t a  S e n e s e  c o l d  c u t s                               €  1 5
f r o m  o u r  f a r m ,  w i t h  f r e s h l y  b a k e d  
T u s c a n  f l a t  b r e a d ,  c h e e s e  a n d  j a m
     
T h r e e  k i n d s  o f  c r o s t i n i :  C h i c k e n  l i v e r ,                          €  1 0
p o r c i n i  m u s h r o o m s *  a n d  b a s i l  a n d  t o m a t o e s

F r i e d  p o l e n t a  s q u a r e s  w i t h  p o r c i n i  m u s h r o o m s *           €  1 0

Starters
Our offer consists of home made cold cuts of Cinta Senese Dop pigs bred semi-

wild on our premises, or other appetizers such as  delicious chicken liver crostini

and much more!

                                                                    
T o r t e l l i  M u g e l l a n i  f i l l e d  w i t h  p o t a t o e s
w i t h  b o l o g n e s e  o f  C i n t a  S e n e s e                                                               €  1 2
 
T a g l i a t e l l e  w i t h  p o r c i n i  m u s h r o o m s *                            €  1 3

T a g l i a t e l l e  w i t h  B o l o g n e s e  s a u c e                                   €  1 0
             
R a v i o l i  M a r e m m a n i  f i l l e d  w i t h  r i c o t t a  a n d  s p i n a c h *   €  1 2
w i t h  b u t t e r  &  s a g e       

Pasta dishes - First Courses
Pasta, as well as sauces, is made in house by our chef. The signature dish is the

potato tortelli typical of Mugello, filled with potatoes grown in our farm, with a

bolognese of Cinta Senese.

RISTORANTE
AGRITURISMO IL

PASSEGGERE

F r i e d  p o l e n t a  w i t h  p o r c i n i  m u s h r o o m s *                            €  1 0
G r i l l e d  v e g e t a b l e s                                                               €  9  
A u b e r g i n e s  p a r m i g i a n a                                                       €  9

Vegetarian options for everybody



                                                                              

V e n i s o n  b u r g e r  w i t h  p o t a t o e s  a n d  c a r a m e l i s e d  o n i o n s     €  1 8    

R o a s t e d  p o r k  l o i n  w i t h  p o t a t o e s                                                 €  1 8  

G r i l l e d  D e e r  c h o p s *  w i t h  r o a s t e d  p o t a t o e s                         €  2 0

T a g l i a t a  s t e a k                                                                       €  2 0  

F l o r e n t i n e  s t e a k                                                                   €  5 0 / K g

         

Main Courses
Our meat is sourced  "Km 0" : game comes from our hunting estate,  Cinta Senese  pork

from our pig farm, bread semi-wild on surrounding grounds

C a n n e l l i n i  b e a n s  w i t h  o l i v e  o i l                                            €  5
R o a s t e d  P o t a t o e s                                                                   €  5
G r e e n  o r  m i x e d  s a l a d                                                                                                                                   €  5
S a u t e e d  g r e e n  p e a s *                                                              €  5

Side dishes

S t i l l  w a t e r                                                                                       €  1 , 5
S p a r k l i n g  w a t e r                                                                              €  1 , 5
S o f t  d r i n k s  a n d  f r u i t  j u i c e s                                                            €  3 , 5
D r a f t  b e e r                                                                                        €  5
B o t t l e  o f  b e e r  3 3 c l                                                                           €  3 , 5
E s p r e s s o  c o f f e e                                                                                                                                                                                                      €  1 , 5
C a f f è  m a c c h i a t o ,  B a r l e y                                                                  €  2
C a f f è  c o r r e t t o  C a p p u c c i n o                                                                                              €  3
G r a p p a  a n d  a m a r o  s h o t                                                                    €  3 , 5
R h u m  &  w h i s k y                                                                                f r o m  € 5  t o  € 7

C o v e r  c h a r g e  p e r  p e r s o n                                                                  €  2
* f r o z e n

Coffee & co.

Z u c c h e r i n o                                                                                                                                            €  5
C a n t u c c i  w i t h  V i n  S a n t o  o f  F a t t o r i a  i l  C a p i t a n o                      €  5
T i r a m i s ù                                                                                                 €  5
A l m o n d s  s e m i f r e d d o                                                                                             €  5
C r è m e  B r u l é e                                                                          €  5
C o f f e e  c r e a m                                                                          €  5

Desserts 



S e l e c t i o n  o f  o u r  s t a r t e r s
T w o  p a s t a  d i s h e s

T w o  m a i n  c o u r s e s
D e s s e r t

W a t e r ,  g l a s s  o f  h o u s e  w i n e ,  c o f f e e

TASTING MENU € 40
Thought mainly for groups, chosen dishes must be the same for the

whole table (minimum 4 people)

P l a t t e r  o f  C i n t a  S e n e s e  c o l d  c u t s  w i t h  c h e e s e  a n d  m u s t a r d
P o t a t o  t o r t e l l i  w i t h  b o l o g n e s e  s a u c e

R o a s t e d  C i n t a  S e n e s e  p o r k  w i t h  p o t a t o e s  o r  g r e e n  s a l a d
D e s s e r t

W a t e r ,  g l a s s  o f  h o u s e  w i n e ,  c o f f e e

IL PASSEGGERE MENU € 35

P l a t t e r  o f  C i n t a  S e n e s e  c o l d  c u t s  w i t h  c h e e s e  a n d  m u s t a r d
P o t a t o  t o r t e l l i  w i t h  b o l o g n e s e  s a u c e

D e s s e r t
W a t e r ,  g l a s s  o f  h o u s e  w i n e ,  c o f f e e

VIA DEGLI DEI € 30

FIXED MENUS
SUGGESTIONS

Price per person

P a n i n i  €  5 . -
w i t h :  t u s c a n  h a m ,  s a l a m e ,  f i n o c c h i o n a ,  c h e e s e ,   s a l a d

P a c k e d  L u n c h  ( s a n d w i c h ,  f r u i t ,  w a t e r  o r  j u i c e )  € 8 . -

Paninis with our Cinta Senese cold cuts

P l a t t e r  o f  C i n t a  S e n e s e  c o l d  c u t s  w i t h  c h e e s e  a n d  m u s t a r d
P o t a t o  t o r t e l l i  w i t h  b o l o g n e s e  s a u c e

F l o r e n t i n e  s t e a k  w i t h  r o a s t e d  p o t a t o e s  o r  g r e e n  s a l a d
D e s s e r t

W a t e r ,  g l a s s  o f  h o u s e  w i n e ,  c o f f e e

STEAK MENU € 45
minimum of 2 people



C h i a n t i  C l a s s i c o  D o c g  ' 2 0                                      T e n u t a  d i  V i g n o l e        €  2 5 . -           
9 0 %  s a n g i o v e s e ,  1 0 %  m e r l o t  -  P a i r i n g :  r e d  m e a t s  a n d  p a s t a  d i s h e s

C a m p i c a i a  C h i a n t i  C l a s s i c o  D o c g  R i s e r v a  ' 1 8      T e n u t a  d i  V i g n o l e       €  3 3 . -                 
9 0 %  s a n g i o v e s e ,  1 0 %  c a b e r n e t  s a u v i g n o n  -  P a i r i n g :  f l o r e n t i n e  s t e a k ,  g a m e ,  s a u c e s                

A d  A s t r a  D o c  M a r e m m a  T o s c a n a  ' 2 0                   N i t t a r d i                            €  3 6 . -                
5 0 %  s a n g i o v e s e ,  2 5 %  c a b e r n e t  s a u v i g n o n ,  2 5 %  c a b e r n e t  f r a n c  -  P a i r i n g :  a p p e t i z e r s ,  p a s t a
d i s h e s  a n d  g a m e
C h i a n t i  C l a s s i c o  G r a n  S e l e z i o n e  R  i s e r v a  d i  F i z z a n o  ‘ 1 9  R o c c a  d e l l e  M a c ì e      €  4 0 . -                 
9 0 %  s a n g i o v e s e ,  5 %  c o l o r i n o ,  5 %  c a b e r n e t  f r a n c  -  P a i r i n g  w i t h  F l o r e n t i n e  s t e a k

P i n o t  N e r o  T o s c a n a  I G T  ' 2 2                                 M o n t a u t o                     €  3 0 . -                  
1 0 0 %  p i n o t  n e r o  -  P a i r i n g :  g a m e  a n d  p i g e o n  

T o s c a n a  I G T  C i l i e g i o l o  S i l i o   ' 2 2                                    M o n t a u t o                                      €  2 5 . -               
1 0 0 %  c i l i e g i o l o  -  P a i r i n g :  g r i l l e d  m e a t ,  W e l l i n g t o n  f i l l e t

R o s s o  T o s c a n a  I G T  E p i b i o s   ' 1 8                            C o l o m b a i o l o                  €  3 6 . -         
4 0 %  s a n g i o v e s e ,  3 0 %  c a b e r n e t  s a u v i g n o n ,  3 0 %  m e r l o t  -  P a i r i n g :  r e d  m e a t s  a n d  s t e a k

M o r e l l i n o  d i  S c a n s a n o  D o c g  B I O  ‘ 2 1                                    P o d e r e  4 1 4                           €  3 6 . -               
8 5 %  s a n g i o v e s e ,  1 5 %  o t h e r  ( c o l o r i n o ,  c i l i e g i o l o ,  s y r a h ,  a l i c a n t e )  -  P a i r i n g :  r e d  m e a t s ,  r o a s t s ,
g a m e  a n d  f i l l e d  p a s t a

B r u n e l l o  d i  M o n t a l c i n o  D o c g  E s p e r i e n z a  8      ‘ 1 8   R o c c a  d e l l e  M a c ì e     €  6 0 . -  
1 0 0 %  s a n g i o v e s e  -  P a i r i n g :  g r i l l e d  m e a t s  a n d  g a m e ,  a g e d  c h e e s e

C o r t o n a  S y r a h  D o c  ' 1 9                                          I l  F i t t o                          €  2 5 . -
1 0 0 %  s y r a h  -  P a i r i n g :  p a s t a  d i s h e s ,  r o a s t s ,  g r i l l e d  m e a t s  a n d  s t e w s
B o l g h e r i  D o c  S a s s i  S p a r s i  ‘ 2 2                      R o c c a  d e l l e  M a c ì e                  €  4 5 . -
6 0 %  c a b e r n e t  s a u v i g n o n ,  4 0 %  m e r l o t  -  A b b i n a m e n t o :  c a r n i  r o s s e

N o b i l e  d i  M o n t e p u l c i a n o  D o c g  1 7 8 7  ‘ 2 0       R o c c a  d e l l e  M a c ì e                €  3 6 . -
9 0 %  s a n g i o v e s e  ( p r u g n o l o  g e n t i l e ) ,  1 0 %  m e r l o t  -  A b b i n a m e n t o :  t a g l i a t a ,  s e l v a g g i n a

T o s c a n a  I G T  S a s y r  ‘ 2 2                                         R o c c a  d e l l e  M a c ì e          €  2 5 . -
6 0 %  s a n g i o v e s e ,  4 0 %  s y r a h  -  A b b i n a m e n t o :  c a r n i  r o s s e  e  f o r m a g g i   

S a n g i o v e s e  R u b i c o n e  I G T  ( h o u s e w i n e )                                    1 l t  €  1 5  -  1 / 2 l t  €  8  -  1 / 4  €  5

                                                                 REDS                                                                 

S a u v i g n o n  M a r e m m a  T o s c a n a  G e s s a i a  ‘ 2 1                         M o n t a u t o                                €  2 5 . -           
1 0 0 %  s a u v i g n o n

P r o s e c c o  B i o  D o c  V a l d o b b i a d e n e  S e t t o l o   F . l l i  C o l l a v o                                       €  2 5 . -
9 0 %  g l e r a ,  b i a n c h e t t a  t r e v i g i a n a  e  p e r e r a  1 0 %

P i g n o l e t t o  D o c  ( s p a r k l i n g )    ' 2 1                      T e n u t a  F r a n z o n a                         €  2 0 . -
1 0 0 %  g r e c h e t t o  g e n t i l e

WHITES  &  SPARKLING

WINE LIST



LIST OF ALLERGENS

Sarters: platter, crostini 
Pasta: tortelli mugellani, ravioli maremmani
Sauces: butter and sage
Main:  deer hamburger ‘ s sauces
Desserts: cantucci, creme brulee, tiramisù,
semifreddo, coffee cream

dairy

Gluten

Antipasti: Tagliere, crostini misti
Primi: tortelli mugellani, ravioli maremmani
Dolci: zuccherino, cantucci, tiramisù, 

Eggs

Celery

Nuts

Pasta: tortelli mugellani, ravioli maremmani,
tagliatelle
Main:  deer hamburger ‘ s sauces
Desserts: cantucci, creme brulee, tiramisù,
semifreddo, zuccherino

Bolognese sauce
Main:  rosated pork loin

Desserts: cantucci, almond semifreddo


